( CHAMPAGNE
MENNETRI];R

BRUT
L [ M
=
Z
&)
< ASSEMBLAGE VIEILLISSEMENT
E: Cuvée 100 % Chardonnay, 6 ans en cave
P= raisins issus de la récolte
4 . ] .
<< 2018 dont le vin est vieilli DOSAGE
am) en foudre.
o 10 gr/l
ALCOOL
12,4 %
DEGUSTATION

Mousse fine et généreuse. Richesse et aromatique et
complexité.

Nez ouvert sur des notes fumées, boisé-vanillé, de fruits

a chair blanche et d’'agrumes. Ensuite arrivent quelques
effluves de pates de fruits exotiques type confiture de coing,
fondue sur vanille séchée.

L'attaque en bouche rappelle les agrumes et la minéralité du
Chardonnay.

Harmonie finale agréable, belle expression de la typicité liée a
la vinification sous-bois.

ACCORDS METS ET VINS

Apéritif.

Saint-Jacques poélées, beurre citronné ou noisette.
Volaille fermiere rétie a la créme et aux morilles.
Risotto aux asperges et copeaux de parmesan.
Plateaux de fromages (Comté, Chaource...).

DEGUSTATION SERVIR TRES FRAIS
Conseillée dans les 18 mois 8° environ
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