
Millésime 
2012

BRUT

VIEILLISSEMENT
12 ans en cave

DOSAGE
4,8 gr/l

ALCOOL
12,20 %

DÉGUSTATION
Vin à la fois élégant et ample sur des notes d’arômes de fruits 
jaunes (pêches, mirabelle) évoluant ensuite vers des nuances 
d’amande et de brioche. 

Vin offrant à la fois un bel équilibre et une belle fraîcheur.

ACCORDS METS ET VINS
Apéritif.

Poulet de Bresse.

Suprême de volaille aux morilles.

DÉGUSTATION
Conseillée dans les 18 mois

SERVIR TRÈS FRAIS
8° environ
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ASSEMBLAGE
Cuvée d’assemblage  
de 40 % Chardonnay  
et 60 % Pinot Noir, raisins 
issus de la récolte 2012.


